MITTAG IM ROSSLI

Unser Wochen-Vegi-Menii

Gemiuse-Lasagne
mit Linsen
CHF 19.50

Unsere Mittagsmeniis
Beide Menus inkl. Tagessuppe oder -salat

Dienstag. 5. Mai 2026

Nasi Goreng
mit geschnetzeltem Schweinefleisch
CHF 21.50

Mittwoch, 6. Mai 2026

Penne an weisser Bolognese
und Reibkéase
CHF 21.50

Donnerstag, 7. Mai 2026

Pouletschenkel aus dem Ofen
dazu Rosmarin-Jus und Bratkartoffeln
CHF 21.50

Freitag, 8. Mai 2026

Tagliatelle an leichter Rahmsauce
mit Barlauch und Rauchlachsstreifen
CHF 21.50

Schweine-, Kalb-, Rind- und Pouletfleisch stammen aus der
Schweiz, der Rauchlachs aus Norwegen.

UNSERE KLASSIKER

Cordon bleu vom Schwein
mit Schinken und Greyerzer gefullt,
dazu Pommes frites und Gemiuse CHF 32.00

Kalbsgeschnetzeltes «Zlrcher Art»
mit Butterrosti CHF 39.50

Traditionelles Osterreichisches Wiener Schnitzel
vom Kalb, serviert mit lauwarmem
Kartoffelsalat oder Pommes frites CHF 44.00

Verdejo Rueda DO, Bodegas ValdeVid  1dlL  CHF 7.50
Spanien

Sélection Merlot, Weingut zum Sternen 1dl  CHF 9.50
AOC Aargau

Fruchtzauber mit oder ohne Alkohol 1dl CHF 10.50

VORSPEISEN

Bunter Blattsalat \/ CHF 9.50
Gemischter Saisonsalat CHF 10.50

WOCHENHIT AUS DER KUCHE

Spareribs vom Schwein mit BBQ-Sauce
und Kartoffel-Wedges

CHF 28.50
Gartner-Spatzli

mit Gemuiise, Champignons und Krauter,
Uberbacken mit Parmesan

CHF 19.50

Schweinefleisch stammt aus der Schweiz.

DESSERTS

Tagesdessert CHF 7.50

oder fragen Sie nach unserer Karte.

ROSSLIGFLUSCHTER

Frihling im Rossli

Haben Sie schon unsere neue Speisekarte, saisonal
passend zum Frihling, entdeckt?

Lassen Sie sich tiberraschen, mit was Sie unser
Kichenchef verzaubert.

Wir freuen uns auf Sie - Ihr Réssli-Team!


https://www.roessli-rothrist.ch/storage/downloads/rr_speisekarte-04_2026.pdf

