
 

Mittag im Rössli 
 
 

 
 

Unsere Klassiker 
Cordon bleu vom Schwein  
mit Schinken und Greyerzer gefüllt , 
dazu Pommes frites  und Gemüse  CHF 32.00 

 

Kalbsgeschnetzeltes «Zürcher Art»  
mit  Butterrösti  CHF 39.50 

 

Traditionelles Österreichisches Wiener  Schnitzel 
vom Kalb , serviert mit lauwarmem  
Kartoffelsalat oder Pommes frites  CHF 44.00 

 

Unser Wochen - Vegi - Menü 

Bärlauch - Agnolotti    
an Nusspe st o mit Salbei  
CHF 19.50  

Unsere Mittagsmenüs  
Beide Menüs inkl. Tagessuppe oder - salat  

Dienstag , 16. Juni 2026  

Kalbsschulterb raten an Portweinsauce  
daz u Spätzli  
CHF 21.50  

Mittwoch , 17. Juni 2026  

Schweinsschni tzel auf Peperonat a 
mit Krä uterpolenta  
CHF 21.50  

Donnerstag , 18. Juni 2026  

Pouletbrust im Speckmantel  
an Rotweinsauce, mit Ge müse und Kartoffel - Kroketten  
CHF  21.50 

Freitag , 19. Juni 2026  

Cervelat - Cordon bleu  
mit Pasta - Salat  
CHF 21.50  
 
 
Schweine - , Kalb - , Rind -  und Poulet fleisch  stammen  aus der 
Schwei z.  

Wochenhit aus der Küche  

Geschnetzelte Kalbsleber in Butter gebraten  
dazu Rösti  

CHF 38.50 

Limetten - Risotto  
mit geschmorten Cherrytomaten , Burrata  
und Rucola  

CHF 19.50 

Rindfleisch stammt aus der Schweiz. 

Unsere Weinempfehlung  

Verdejo Rueda  DO, Bodegas Val de Vid  1 dl  CHF 7.50 
Spanien   

S élection Merlot , Weingut zum Sternen  1 dl   CHF 9.50 
AOC Aargau  

Unser Hausapéro  

Italicus - Spritz  2.5  dl   CHF 16.50 

 

 

 

 

 

 

 

 

Rössligflüschter 
Sommerliche Spezialitäten !  

Ab Donnerstagabend, 18. Juni 2026 verwöhnen wir Sie 
mit unseren erlesenen  Sommer gerichten. Hier ein 
erste r Blick auf  unsere Sommerkarte.  

Reser vieren Sie sich jetzt schon Zeit -  wir freuen uns 
auf Sie!  

Ihr Rössli - Team ! 

Vorspeisen 

Bunter Blattsalat   CHF 9.50 

Gemischter Saisonsalat   CHF 10.50 

 

Desserts  
Tagesdessert  CHF 7.50 
 

oder fragen Sie nach unserer Karte.   
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

https://www.roessli-rothrist.ch/storage/downloads/rr_speisekarte-06_2026.pdf

