MITTAG IM ROSSLI

Unser Wochen-Vegi-Menii

Verdejo Rueda DO, Bodegas ValdeVid  1dlL  CHF 7.50

Barlauch-Agnolotti Spanien

an Nusspesto mit Salbei ) . .
CHE 19.50 Sélection Merlot, Weingut zum Sternen  1dl  CHF 9.50

AOC Aargau

Unsere Mittagsmeniis
Beide Mens inkl. Tagessuppe oder -salat Italicus-Spritz 25dl CHF 16.50

Dienstag, 16. Juni 2026 VURSPEISEN

Kalbsschulterbraten an Portweinsauce

dazu Spitzli Bunter Blattsalat \’ CHF9.50
CHF 21.50

Gemischter Saisonsalat CHF 10.50
Mittwoch, 17. Juni 2026

Schweinsschnitzel auf Peperonata
mit Krauterpolenta
CHF 21.50

WOCHENHIT AUS DER KUCHE

Geschnetzelte Kalbsleber in Butter gebraten

Donnerstag, 18. Juni 2026

Pouletbrust im Speckmantel
an Rotweinsauce, mit Gemiise und Kartoffel-Kroketten

CHF 21.50 dazu RoOsti
CHF 38.50
Freitag, 19. Juni 2026 i Ri
Cervelat-Cordon bleu npetten— Isotto
mit Pasta-Salat mit geschmorten Cherrytomaten, Burrata
CHF 21.50 und Rucola
CHF 19.50
Schweine-, Kalb-, Rind- und Pouletfleisch stammen aus der
Schweiz. Rindfleisch stammt aus der Schwelz.

UNSERE KLASSIKER o

Cordon bleu vom Schwein oder fragen Sie nach unserer Karte.
mit Schinken und Greyerzer gefullt,

dazu Pommes frites und Gemiise CHF 32.00 ROSSLIGFLUSCHTER

Kalbsgeschnetzeltes «Ziircher Art» Sommerliche Spezialitaten!

mit Butterrosti CHF39.50  Ab Donnerstagabend, 18. Juni 2026 verwdhnen wir Sie
mit unseren erlesenen Sommergerichten. Hier ein

" .. L ) ) erster Blick auf unsere Sommerkarte.
Traditionelles Osterreichisches Wiener Schnitzel

vom Kalb, serviert mit lauwarmem
Kartoffelsalat oder Pommes frites CHF 44.00

Reservieren Sie sich jetzt schon Zeit - wir freuen uns
auf Sie!

Ilhr RGssli-Team!


https://www.roessli-rothrist.ch/storage/downloads/rr_speisekarte-06_2026.pdf

