
 

Mittag im Rössli 
 
 

 
 

Unsere Klassiker 
Cordon bleu vom Schwein  
mit Schinken und Greyerzer gefüllt , 
dazu Pommes frites  und Gemüse  CHF 32.00 

 

Kalbsgeschnetzeltes «Zürcher Art»  
mit  Butterrösti  CHF 39.50 

 

Traditionelles Österreichisches Wiener  Schnitzel 
vom Kalb , serviert mit lauwarmem  
Kartoffelsalat oder Pommes frites  CHF 44.00 

 

Unser Wochen - Vegi - Menü 

Gemüsestrogano ff 
mit Tagliatelle  
CHF 19.50  

Unsere Mittagsmenüs  
Beide Menüs inkl. Tagessuppe oder - salat  

Dienstag , 17. März  2026  

Wurstragout an Zwiebelsauce  
im Reisring  
CHF 21.50  

Mittwoch , 18. März  2026  

Gebrat ene Pouletbrust mit K räute rbutter  
dazu Gemüse und Karto ffelkroketten  
CHF 21.50  

Donnerstag , 19. März  2026  

Sch weinsgeschnetzeltes an Rahmsauce  
mit Teigwaren  
CHF 21.50  

Freitag , 20 . März  2026  

Frischer Ofenfleischkäse  
mit Spiegelei und Bratkar toffeln  
CHF 21.50  

 
Schweine - , Kalb - , Rind -  und Poulet fleisch  stammen  aus der 
Schwei z.  

Wochenhit aus der Küche  

Gedünstete  Rindskutteln  
an Weissweinsauce mit Petersilienkartoffeln  

CHF 26.50 

Kartoffel - Griess - Gnocchi  
an Cinque - Pi - Sauce  

CHF 19.50 

Rindfleisch stammt aus der Schweiz. 

Unsere Weinempfehlung  

Verdejo Rueda  DO, Bodegas Val de Vid  1 dl  CHF 7.50 
Spanien   

S élection Merlot , Weingut zum Sternen  1 dl   CHF 9.50 
AOC Aargau  

Unser Hausapéro  

Fruchtzauber mit  oder ohne Alkohol  1 dl   CHF 10.50 

 

 

 

 

 

 

 

 

Rössligflüschter 

Neue saisonale Spezialitäten!  

Geniessen Sie jetzt auch die  neuen, saisonalen  
Gerichte. Entdecken Sie  hierzu  unsere aktuelle  

Speisekarte .  

Wir freuen uns  auf Sie . 

Ihr Rössli - Team!  

Vorspeisen 

Bunter Blattsalat   CHF 9.50 

Gemischter Saisonsalat   CHF 10.50 

 

Desserts  
Tagesdessert  CHF 7.50 
 

oder fragen Sie nach unserer Karte.   
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

https://www.roessli-rothrist.ch/storage/downloads/rr_speisekarte-02_2026.pdf
https://www.roessli-rothrist.ch/storage/downloads/rr_speisekarte-02_2026.pdf

